Gebackener
ZLiegenkase mit Speck,
Walnussen und Honig
b gl

-
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Rezept-
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Einfach | 15 Min Kochzeit | 6 Personen

Zutaten:

100 g Ziegenkdse
200g Gelderland Bacon Scheiben (500g - Art.-Nr.: 50625)
1 EL Honig
20g WalnUsse

Zubereitung: Zubereitungsmoglichkeiten*:
1. Den Ziegenkase in Streifen, Quadrate oder rund @ Pfanne
schneiden und mit Speck umwickeln. : 5-10 Min.
2. ca. 5-10 Minuten hellbraun backen (nicht zu ﬁ Ofen 180 °C
: 8 Min.

lange oder bei einer zu hohen Temperatur résten,
da der Ké&se nicht zu sehr schmelzen soll).

3. Auf einem Teller (optional mit etwas Salat)
anrichten, ein paar Tropfen Honig auf den
gebackenen Ziegenkdase fraufeln und WalnUsse
darUber bréseln.

* Die Zubereitungszeit kann je nach
Gerdteleistung variieren.

Beef, Chicken and More. Unter der Marke ,Foodworks" liefert OSI Convenience @
Europe GmbH als Teil der OSI Gruppe ein abwechslungsreiches Sortiment. Von G )
hochwertiger Rohware bis zu kiichenfertigen Produkten — den Convenience-Grad
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