Stand: 01/2024

Angus Burger

= feinstes Angus Beef aus zertifizierten Quellen
(CAB - Cerlified Angus Beef)

< Roh und ungewiirzt sind unsere Angus Patties
Clean-Label-Produkte

= grobere Verwolfung fur mehr Biss

= besondere Formungstechnologie fur eine
lockere Textur

= erhaltlich in vier Grammaturen
von 125 g bis 285 g

Netto- Karton/

Variante  Art-Nr.  GTIN gewicht Palette
1259 62100 4025545621004 5,0 kg 96
180 g 62120 4025545621202 5,0 kg 9%
198 g 62130 4025545621301 5,0 kg 96
2859 62140 4025545621400 513 kg 9%

Wir beraten Sie gerne zu diesem und weiteren
Produkten aus unserem Sortiment.

Beef, Chicken and More. Unter der Marke ,Foodworks" liefert OSI Convenience
Europe GmbH als Teil der OSI Gruppe ein abwechslungsreiches Sortiment. Von
hochwertiger Rohware bis zu kiichenfertigen Produkten — den Convenience-Grad
bestimmen Sie.

Kontaktieren Sie uns gerne: +49 2431 9550790 | service@osi.de | www.foodworks.com

Premium
Burger!

EN YORE

Zubereitung ohne vorheriges Auftauen.

Den gefrorenen Hamburger bei mittlerer bis starker
Hitze bis zu einer Kerntemperatur von mindestens
69°C garen. Mehrmals wenden. Nicht zum

Rohverzehr geeignet.

Das milde Inselklima GroRbritanniens und Irlands
erlaubt eine fast ganzjahrige Weidehaltung dieser
Rinderrasse (CAB — Certified Angus Beef). Eine
schonende Aufzucht und saftiges, frisches Gras
sowie der Verzicht auf jegliche Futter-mittelzusatze

verleihen dem Fleisch ein unvergleichliches Aroma.

= Kalkulationssicher: tiefgekuhlt einzeln der
Packung entnehmbar

= Lagertemperatur: -18 °C
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