Sortimentsubersicht

Beef, Chicken
and More ...

FOODWORKS



OSI Gruppe

A World of
Food Solutions

OSl, eines der groBten privat geflhrten Unternehmen
in den USA, ist der fUhrende globale Anbieter von
maBgeschneiderten Lebensmitteln mit Mehrwert.

Egal ob Restaurant oder GroBkUche, industrielle Fertigung oder fir
den Einzelhandel — wir bei OSI entwickeln Lebensmittelldsungen
gemaB den spezifischen Anforderungen, prazisen Spezifikationen

und betrieblichen BedUrfnissen unserer Kunden.

Unser globales Netzwerk, mit mehr als 65 Produktionsst&tten und

Uber 20.000 Mitarbeitern in 17 L&dndern und Regionen, sorgt fir eine

unvergleichliche Vielfalt an Produkt- und Supply-Chain-Fdhigkeiten,

mit denen wir sdmtliche Anforderungen erfullen kdnnen.

Zusammengefasst bietet OSI Ihnen:

* kundenspezifische Lebensmittelldsungen

o effizientes und zuverl&ssiges Supply-Chain-Know-how

* auBergewdhnliche kulinarische Fahigkeiten und globale
Kenntnisse Uber Geschmack
innovative Forschungs- und Entwicklungszentren, die Sie dabei
unterstUtzen, lhre MenU- und Lebensmittelideen auf den Tisch zu
bringen
unUbertroffene Praktiken fUr Lebensmittelsicherheit und
Qualitatssicherung

Engagement fir Nachhalfigkeit in unserem gesamten Netzwerk

A World of
Food Solutions

OSI - bei uns finden Sie die Lésung

fUr lhre Anspriche!

OSI Convenience Europe GmbH

Beef, Chicken
and More

Sie sind Profi im Foodservice-Bereich, im Lebensmittel-
GroBhandel oder GroBverbrauchere Unter der Marke
»~Foodworks" liefert OSI Convenience Europe GmbH, Teil
der OSI Gruppe, TK-Convenience-Produkte rund um das
Thema Fleisch.

Bei uns finden Sie abwechslungsreiche Variationen von Beef, Chicken
and More. Egal was Sie brauchen und wann Sie es brauchen - sei

es fUr FrGhstUck, Mittagessen, Hauptgerichte, Beilagen, Snacks,
Vorspeisen oder Desserts —, auf ,,Foodworks" kdnnen Sie sich verlassen.
Von hochwertiger Rohware bis zu kUchenfertigen Produkten — den

Convenience-Grad bestimmen Sie.

Die héchste Qualitat bei unseren Produkten gewdhrleisten wir durch
Standards, die weit Uber die gesetzlichen Anforderungen hinausgehen.
In modernen Betrieben verarbeiten wir nur beste Zutaten nach strengen
deutschen und internationalen Vorgaben. Vom Landwirt bis zum
Endprodukt gewdhrleisten wir eine vollstindige Rickverfolgbarkeit. So
garantieren wir lhnen jederzeit gesunde, schmackhafte und sichere

Lebensmittel.

Haben Sie Fragen?

FUr weitere Informationen besuchen Sie www.foodworks.com. Gerne

kontaktieren Sie uns unter service@osi.de oder nutzen Sie unsere
Service-Nummer +49 3221 10513-00.

3 M|’ Group Company
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Unsere Produkie

... €in echtes PLUS im Kuchenalltag

» vﬂ'ﬂ“ﬁ" .
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TiefkUhlprodukte, Frische auf Vorrat

TiefkUhlprodukte sind die ideale Erg&nzung fur den Kichenalltag. Viele
Profikbche setzen auf Convenience und praferieren hochwertige garfertige
oder verzehrfertige TiefkUhlprodukte. Es gibt viele Argumente, die fur

TiefkGhlprodukte sprechen:

Qualitat

Strikte Qualitatskontrollen und standardisierte
Produkfionsprozesse sorgen fir eine gleich-
bleibend hohe Qualitat; hygienischer Schutz
vor Mikroorganismen ist durch TiefkUhlung bei
mind. -18° C (HACCP) stets gewdhrleistet.

Verfugbarkeit

Durch den TiefkUhlprozess sind die Produkte
lange haltbar (zwischen 6 und 12 Monate)
und somit das ganze Jahr vorratig. Sie stehen
Kéchen das gesamte Jahr Uber fur inre

kreative Kiche zur Verfugung.

Portionierbarkeit und
Kosteneffizienz

Dank der modernen IQF-Methode wird

jedes einzelne StUck separat eingefroren,
was eine bessere Portionierung erméglicht.
Kéche kdnnen somit jederzeit die Mengen
verarbeiten, die sie bendtigen. Durch die
einfache und genaue Portionierung lassen

sich Kostenvorteile erzielen.

TiefkUhIfleischprodukte bieten viele Vorteile
in der Profikiche. Sie bieten hdchste
hygienische Sicherheit, erleichtern das
allgemeine Handling, schaffen Kostenvorteile
und bringen Zeitersparnis in lhre Kiche. Fir
unsere Kunden bedeutet das, dass Sie sich
mit unseren Foodworks-Produkfen auf die
geprifte Qualitdt und auf ein Sortiment
verlassen kdnnen, welches stets lhren

Anforderungen enfspricht.
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Beef, ungewurzt | roh

... fur Individualisten

Voller Fleischgeschmack
fur Selbstwurzer

Wir geben Ihnen das Patty, Sie machen den Rest, egal wohin die kulinarische
Reise auch geht. Die ungewurzten Burger sind Clean-Label-Produkte, da
sie aus reinem Rindfleisch bestehen. Zusatzlich sind sowohl die Rindfleis-
chherkunft als auch die Produktion ausschlieBlich auf EU-Ladnder und UK
begrenzt.

Angus Burger 3

e feinstes Angus-Rindfleisch aus zertifizierten Quellen
(CAB - Certified Angus Beef)
* grobere Verwolfung fUr mehr Biss
* Die besondere Formungstechnologie verleiht dem Angus Patty

eine lockere Textur.

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GroBe @
AR & 62100 1259 10em

62120 180 g 11 cm

62130 198 g 11 cm

62140 2859 12-14 cm

Info

Angus

Urspringlich aus dem Nordosten Schottlands aus der
Grafschaft Angus stammend, bildet das Fleisch dieser
robusten und hornlosen Rinder die Grundlage fur unseren
Angus Burger.

Das milde Inselklima GroBbritanniens und Irlands erlaubt eine fast
ganzjdhrige Weidehaltung dieser Rinderrasse (CAB — Certified Angus
Beef). Eine schonende Aufzucht und saftiges, frisches Gras sowie der
Verzicht auf jegliche Futtermittelzusatze verleihen ihrem Fleisch ein
unvergleichliches Aroma.

Unsere lUckenlose Qualitatskontrolle gewdhrleistet Innen ein Produkt von

auBerordentlicher GUte und Qualitét.



Hamburger Homestyle &3

* Die spezielle Formung sorgt fUr einen ,hausgemachten* Look.

» saftiges Erlebnis bis zum letzten Bissen

* lockere Textur fUr ein perfektes Mundgefuhl

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GroBe @

AR & 81440 198 g 12cm

Hamburger, klassisch =

¢ der Klassiker fUr jeden Anlass

¢ locker und kernig in der Textur

€ Auch in Bio-Qualitat erhdltiich, sprechen Sie uns an. DE-OKO-003

[=]=

Double Angus

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GroBe @
4 Burger
AR ¢ 60170 1709 11em SUBes Brioche-Bun
mit doppeltem

61030 198 9 11 cm
,_l Angus Burger,

geschmolzenem
Kase, Tomaten
und Pflicksalat,

= abgeschmeckt mit - -_-___*__ -
Senf-Creme. *‘?’H ;
e )
Wagyu Burger =
Info - Perfekter Garpunkt -
' grOBer Genuss . fein.sfes Fleisch vom Wagyu-Rind
* saftig-lockere Textur
.. . . . e kernig und nussig im Geschmack
Um lhren Gasten ein optimales Burger-Erlebnis zu
servieren, empfehlen wir Ihnen, unsere Patties im Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GréBe @
tiefgefrorenen Zustand auf den Girill zu legen und 5 B
i 26080 170 9cm
bis zu einer Kerntemperatur von mindestens 69 °C “n @' l ¢
zu grillen.



Beef, gewurzt | roh

... gelingsicher und gleichbleibend
im Geschmack

gy

Klassiker — ready to grill

Gleichbleibende hohe Fleischqualitat und standardisierte Wirzung
bieten einen immer identischen Geschmack — das ist Qualitdt, welche
die Gaste immer wieder gern zugreifen |4sst.

Hamburger E3

* einfache und schnelle Zubereitung
* gleichbleibender Geschmack

* fein abgestimmte Wirzung mit Senf

0 In unterschiedlichen GréoBen und Grammaturen, fUr jeden Bedarf und

Anlass das richtige Patty.

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GroBe @

ﬂ & 65010 459 10cm
65020 55¢g 10cm
65030 62,59 10 cm
65040 80 g 11cm
65050 100 g 11 cm
65060 1259 11 cm
65070 150 g 11 cm
65080 180 g 12.cm
65090 227 9 12-14cm
65100 339 g 12-14 cm

Zubereitung

Hybrid

w=—--— VoIl im Trend!-

Superburger

* 51 % Fleisch, 100 % Genuss

e mit Erbsenprotein als Fleischersatz

* Die abgestimmte Kombination von saftigem Fleisch und Erbsenprotein
sorgt fUr ein besonderes Geschmackserlebnis.

e kalkulierbarer Bratverlust

Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GréBe @

EN YCR:

68100 100 g 10cm

68170 170 g 10cm




Favourite Burger £

¢ wurzig-intensiver Geschmack durch einen Aroma-Mix aus schwarzem

Pfeffer und Knoblauch

¢ grob verwolft fUr ein besonderes Mundgefuhl

¢ fUr alle Liebhaber des ,,American Burger Taste" mit rauchigem

Geschmack
Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-Grée @
m ef 68190 150g 12cm
68200 180 g 12cm
Beef, gewurzt | gegart
, urzt | r
... denn manchmal muss
es schnell gehen
E—  Neue A
Speedburger —SgesIEmme 3
e Aufwdrmen, fertig, los!
* bereits gegart fUr lhren schnellen Burger
* einfache Zubereitung in der Mikrowelle
0 Von Imbiss bis Stadionverpflegung —immer schnell serviert!
Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GréBe @
: 94500 110g 10cm
Info = Gewurzt vs. ungewurzt

Sie haben die Wahl ... Egal ob fertig abgeschmeckte Patties oder der
Einsatz eigener GewUrzmischungen oder Marinaden fUr individuelle
Rezepte — unser Sortiment bietet fUr alles eine maBgeschneiderte
Losung.

A World of Food Solutions

Der Vorteil bei gewUrzten Produkten liegt auf der Hand: Sie kénnen die Produkte direkt

zubereiten und Ihren Gd&sten servieren, ohne weitere Vorbereitung. Dies spart Ressourcen Es soll noch convenienter und schneller gehen? Mit dem

und Zeit. Bigburger-Sortiment fUr den Einzelhandel kann die OSI
Gruppe auch diesen Wunsch erfullen. Fertig belegte Burger

Der Vorteil bei ungewUrzten Produkten: Sie haben es in der Hand, welche Geschmacks- mit Sauce kommen samt der Packung in die Mikrowelle und

richtung Sie Ihrem Produkt geben mdchten. Wir liefern Ihnen dazu erstklassige Rohware, nach 90 Sekunden kann serviert werden!

der Sie z. B. mif Ihrer eigenen Gewurzmischung eine individuelle Note verleihen kénnen.



Chicken,
gewurzt | vorgegart

... da greift jeder gerne zu

Fingerfood a la Chicken

Hier ein goldbrauner Nugget, da ein knuspriger Chicken Finger oder die
extra pikante Buffalo-Variante von unseren Chicken Wings. Mit unserem
leckeren und vielfaltigen Fingerfood & la Chicken werden Sie |hre Gdste
im Nu um den Finger wickeln.

Chicken Nuggets E3

e der Klassiker auf jedem Party-Buffet
e zartes Hdhnchenfleisch, in knusprigem und goldbraunem Backteig
e optimales Geschmacksprofil durch eine perfekte Textur des Fleisches

* gegart und vorfrittiert

Art.-Nr. Grammatur Gewicht je Karton
40000/ 40160 229 12x1kg =12,0kg
Chicken Nuggets Premium E3

* unsere Premium-Variante durch héheren Hahnchenfleischanteil
* zartes Hdhnchenfleisch, in knusprigem und goldbraunem Backteig

e gegart und vorfrittiert

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Gewicht je Karton
40010 22g 12x1kg=12,0kg

Info

Chicken in der GV

Die Zeiten, in denen Geflugelprodukte in der Gemein-
schaftsverpflegung (GV) als zu heikel galten, sind glicklich-
erweise lange vorbei. Mittlerweile sind Geflugelprodukte
aus der GV nicht mehr wegzudenken. Wir bieten hierfur
verschiedenste Losungen fUr Ihre individuellen Bedurfnisse.

Mit unseren Gefligelprodukten sind Sie auf der sicheren Seite. Wir bieten
Ihnen hochwertige vorgegarte Gefligelprodukte, die alle Anforderungen
der HACCEP erfullen.



Chicken Nuggets Cornflakes &

¢ saftiges Hdhnchenfleisch mit krosser Cornflakes-Panade
e GoldstiGckchen mit Knusperkick

e gegart und vorfrittiert

Art.-Nr. Grammatur Gewicht je Karton

40200 21g 12x 1kg = 12,0kg

& Chicken Nuggets (halal)
&

2 : L « halalzertifiziert "’m""

: alalze e

* saffiges Hdhnchenfleisch mit angenehmer Wirzung
* knuspriger, goldbrauner Backteig

¢ gegart und vorfrittiert

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Gewicht je Karton

50100 2189 12x1kg=12,0kg

@@~ Chicken Fingers Crispy &

* handliche StUcke als perfektes Fingerfood
e knusprig umhullt in Bréselpanade mit schmackhafter Wirze
* saftiges Hdhnchenbrustfleisch fur wahre GenieBer

e gegart und vorfrittiert

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Gewicht je Karton

42000 529 12x1,04kg =12,48 kg

Chicken

Nugget Wrap
~Caprese*
e Knusprige Chicken
Inffo Schlanke Zubereitung L gt fcrer

L . .. kleine Mozza-
FUr eine fettschonende Zubereitung k&nnen alle unsere

llakugel
Chicken Nuggets auch im Kombiddmpfer zubereitet werden. rellakugeln una

Parmesanspdne,
eingeschlagenin
einer Weizentor-

filla — fertig ist ein
leckerer Wrap im

16 y 47 AV Caprese Style.




Chicken Wings Buffalo i

* pikant gewUrzte Hdhnchenfligel im Buffalo Style

‘“"Eﬁﬁ‘,‘f‘-‘_:‘.""" * Fleischtextur wie gewachsen
! - * gegart
e T —ﬂ“.r_
Art.-Nr. Gewicht je Karton
50000 10x 1 kg=10,0kg

Chicken Wings Classic £

— i 8
b
P
ﬁ‘;ﬁ w * auBen kross gebraten, innen saftig-zart
o gy * milde WUrzung und besonderes Aroma
% * Fleischtextur wie gewachsen
* gegart
Art.-Nr. Gewicht je Karton
50010 10x 1kg=10,0kg
Info - Von Natur aus gut!

Bei unseren Chicken Wings und Chicken Goujons ist

die Natur unser bester Mitarbeiter. Egal ob Flugel oder
Hahnchenbrust — fUr dieses Fingerfood verwenden wir
ausschlieBlich TeilstUcke, wie sie gewachsen sind. Wir
kUmmern uns dann noch um die passende Wirzung oder
die Panade. Das ist Fingerfood der Extraklasse.

Sidstaaten
meet Levante
Saftige Chicken

Wings Buffalo mit

aromatischem A -
Couscous-Salaft,

gegrillter Paprika

und Erdnuss-Dip.



Zubereitung

Chicken Goujons (halal) £
¢ halalzerfifiziert ‘_L':'le

¢ aus zartem und saffigem Hahnchenbrustfilet, wie gewachsen
e Uberzogen mit késtlicher goldener Panade

e mariniert, vorfrittiert und gegart

Art.-Nr. Gewicht je Karton

24080 10x 1 kg = 10,0 kg

Zubereitung

Hahnchenbrust-Streifen (halal) @
halalzertifiziert J;Jl?

* ready-to-eat

* beidseitig gebrdaunt
¢ zarte Textur, die im Mund zergeht

* nach dem Garen geschnitten
O Die Hdhnchenbrust-Streifen kénnen portionsweise aufgetaut
werden und sind nach der empfohlenen Zubereitung die ideale

Ergdnzung fur Salate, Wraps oder Pfannengerichte.

Art.-Nr. Gewicht je Karton

BE &

24040 10x 1 kg=10,0kg

20

Info

Lebensmittelsicherheit
wird gro3geschrieben

Die Global Food Safety Initiative (GFSI) veréffentlicht Anforderungen,
um die Lebensmittelsicherheit fur Verbraucher weltweit zu férdern und
nachhaltig sicherzustellen.

Die GFSI-Anforderungen basieren auf dem Sinn der konfinuierlichen
Verbesserung und streben die Harmonisierung der Standards innerhalb
der gesamten globalen Lieferkette an. Diese sind in der Lebensmittelin-
dustrie weltweit anerkannt. Die Lebensmittelstandards IFS, BRCGS und
FSSC 22000 haben die GFSI-Anforderungen in inren Lebensmittelstand-

ards implementiert und sind anerkannte GFSI-Standard-Zerfifizierungen.

Auch die Produktionswerke der OSI Gruppe sind alle nach dem Stand-
ard der Global Food Safety Initiative (GFSI) zertifiziert. Damit erfullt OSI
das Ziel zur kontinuierlichen Verbesserung und Einhaltung der neuesten
Lebensmittelanforderungen.

Kirbis-
Chick-
en-Sandwich
Bistro Style

Sandwich mit

gebratenen

H&hnchen-
brust-Streifen,

Cherry-Tomaten,

Schalotten,
- =
— Orangenmayon-
naise und Lollo ',". - d 3
e - -
. . . . - g - oy w - iy -
bionda im Kirbisk L R L A e e
: .. AT e By e gt e e e ‘;' Fos v o Fomigt ¥ oo™
- ernbrétchen. Lo Py, g fe, - e Mg g - A a'_"d Sy ge AL e L, 21
ey = p - ..'h-.-‘ "‘_'.‘1'." ‘--‘,-.1-. ‘F"‘;'_;
. 0 i "'F" - . = - ‘l-‘.‘-“-i"lﬁo".-. .‘p-_*-o_‘q' - ...
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Chicken
Burger

Kross frittierter
Chicken Burger
Cornflakes auf
Koriander-Hummus
mit Mangold und
Mohrenzeste im
Gourmet Burger

Bun.

Unsere Chicken Burger

Wer sagt denn, dass Burger immer Beef brauchen? AuBen knusprig, innen saftig
und rundum lecker! Unsere Chicken-Burger-Variationen Uberzeugen durch ihre
raffinierte Wirzung und knusprige Backteig- oder Cornflakes-Panade! Da bleiben
bei Geflugelgourmets keine Winsche mehr offen.

Chicken Burger Tempura 3

 die kleinen Nugget-Lieblinge in Burger-Form
* von knusprigem und goldbraunem Tempurateig umhullt
* saffiges Hdhnchenfleisch fUr wahre GenieBer

e gegart und vorfrittiert

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GroBe @
41000 60g 9cm
Chicken Burger Cornflakes =

* Goldstick mit Knusperkick
* saftig und crunchy beijedem Biss
e zartes Hdhnchenfleisch, umhullt mit Cornflakes-Panade

e gegart und vorfrittiert

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GréBe @
41010 959 10cm
Chicken Burger Cornflakes 3

Royal

e die XXL-Variante fUr den groBen Hunger
 verfeinert mit einer raffinierten Wirzung mit Pfeffer und Knoblauch
* H&hnchenfleisch, knusprig umhullt mit goldgelber Cornflakes-Panade

e gegart und vorfrittiert

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GroBe @
50050 ca.200g 12cm

23



Alternativen zvu Fleisch

... denn der Gast sucht Abwechslung

Veggie Burger
»ltalo Style*
Vegetarisches
Burger Patty mit
buntem Gemuse
auf wirziger
italienischer Salsa
aus Tomaten und
Zwiebelim Roggen-

vollkorn-Bun.

Geht es auch ohne Fleisch?

Zwischendurch einfach mal auf Fleisch zu verzichten, wird fUr viele immer
selbstverstandlicher. Unsere fleischlosen Alternativen bieten beste Qualitat,
hervorragenden Geschmack und einfache Umsetzung im KUchenalltag.

Zubereitung

- Gemise
~—voll im Trend!

Veggie Burger

e bis zu 56 % Anteil an stUckigem GemuUse
* mif saffigem K&se fir noch mehr Genuss

* geformt, paniert, gegart und vorfrittiert

Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GroB3e @

=KOf

50140 1259 11 cm

Norwegischer Lachsburger

* Norwegischer Atlantiklachs, zu Patties geformt

* roh und ungewdurzt, zur individuellen Verfeinerung

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GroBe @
& & 29170 1009 9.cm
29180 150 g 10 cm

25



Plant Powered!

Unsere vegane Plant-Powered-Produkilinie Uberzeugt mit drei Snack-Klassikern
im Chlcken Style. Die neuen Cornflakes Burger, Fingers und Nuggets mit Erbsen-
protein sind das Pendant zu den klassischen Foodworks-Chicken-Produkten.
Sie bieften bei gleicher Verwendungsmaoglichkeit fleischlose Abwechslung auf
Speisekarten in Restaurants, Bars oder Kantinen und erweitern unkompliziert die
Zielgruppe.

Plant Powered Fingers 3

* Fingerfood mit Erbsenprotein
e fUr veganes Snackvergnigen mit Hdhnchengeschmack

* in Panade gegart, vorfrittiert und tiefgefroren

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Gewicht je Karton

55010 09 3x1kg=3kg

Plant Powered E3
Cornflakes Burger

e veganer Burgergenuss mit Erbsenprotein

* extra knusprig in Cornflakes-Panade mit Hdhnchengeschmack

e in Panade gegart, vorfrittiert und tiefgefroren

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Empfohlene Bun-GroBe @

55020 959 10cm

Plant Powered Nuggets Ed

e Fingerfood mit Erbsenprotfein
e fUr veganes Snackvergnigen mit Hdhnchengeschmack

* in Panade gegart, vorfrittiert und tiefgefroren

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Gewicht je Karton

55000 229 3x1kg=3kg

27




Kleine Verfuhrer

... shacken herzhaft und suf

28

Sweet 'n’ salty
Mini-Donuts mit
karamellisierten
Crispy Bacon-
scheiben als
herzhaft-stBes

Fingerfood.

Frohlingsrolle £

* vegetarisch

e knusprig goldbraun gebacken

e gefUllt mit einer schmackhaft gewUrzten Mischung aus
verschiedenen Gemusesorten

e vorfrittiert

Zubereitung Art.-Nr. Grammatur Gewicht je VE
4350010 1509 40x150 g =6,0kg
Mini-Frohlingsrolle E3

Zubereitung

* vegetarisch

e knusprig goldbraun gebacken

* gefUllt mit einer schmackhaft gewUrzten Mischung aus verschiedenen
GemuUsesorten

* Mini-Format fur kleine Gaumenfreuden

e vorfrittiert

Art.-Nr. Grammatur Gewicht je VE

25000 209 6x1,0kg=60kg

Mini-Donut Schoko E3

* Auftauen, fertig, los!
* Uberzogen mit kakaohaltiger Fettglasur

* frendiges Mini-Format fUr alle Anl&sse

Art.-Nr. Grammatur Gewicht je VE

4410010 149 200x 14 g=2,8kg

Mini-Donut Zucker E3

* Auftauen, fertig, los!
e mit feinem Zucker bestreut

e perfekter Food-Pairing-Partner

Art.-Nr. Grammatur Gewicht je VE

4410000 13g 200x 13 g =2,6kg

29



Roh- und
Kochpokelwaren

... fur jeden Bedarf der passende Schnitt

Crispy Baconscheiben

* hochwertiges ausgesuchtes Rohmaterial

¢ auf einer BratstraBe mit dem Edelstahlband ausgebraten

* schnelle Zubereitung, da bereits vorgebacken

e geringer Bratverlust

Zubereitung Art.-Nr. Ausgargrad GebindegroBBe Gewicht je VE
& 91050 50-55% 5009 3,0kg
91090 60-65% 5009 3.0kg

30

Bacon Muffins
mit Ei als herz-
hafter Frih-
stuckssnack
Gebackenes Eiim
Crispy-Bacon-Man-
tel mit frischem
Schnittlauch.

Zubereitung

Baconwurfel

* vorgeschnitten
* streufdhig / IQF (Individually Quick-Frozen)

* roh, zurindividuellen Verarbeitung

« ideal fUr Bratkartoffeln, Eintépfe, Pasta, Saucen und Salate

e praktisch verpacktim Eimer

* Rohpokelware

Art.-Nr. Schnitt in mm Gewicht je VE

EMERCS

91060 8x8x8 5,0kg

Tapas

saftiger, mild gerducherter Speck
* nach dem Auftauen einzeln enthehmbar

* sortenrein verpackt

ideal fUr Vorspeisen, Salat, Buffet oder als Snack

B

ausgesuchte getrocknete Aprikosen, Datteln und Plaumen

€ Auch als Frischprodukt in 300 g und 600 g erhdltlich. Bitte kontaktieren

Sie uns fur weitere Informationen.

Zubereitung Art.-Nr. Variante GebindegroBie Gewicht je VE
FN=10S 91010 Aprikose 600G 3,6kg
91020 Dattel 600 g 3,6kg
91030 Plaume 600 g 3.6 kg
BauchspeckwdUrfel
= ¢ gleichbleibende Qualitat
v .] e Bauchspeck wie gewachsen
* im Vakuumierbeutel
» variable Kalibrierung — von grob bis fein
* individuell portionierbar
Zubereitung Art.-Nr. Schnittinmm  GebindegroBe Gewicht je VE
& 51801 8x8x8 2.500g 10,0 kg
51808 8x8x8 2.500 g 20,0 kg
51911 5x5x5 7509 9,0 kg
51921 10x10x 10 750 g 9,0 kg
55211 8x8x8 750 g 92,0kg
55218 8x8x8 750 g 15,0 kg

31



RUckenspeckwUrfel e

- | ;
y el
T
J":t— , = « fetter Ruckenspeck
- w e * zum Aufpoppen in der Fritteuse
e zum Auslassen in der Pfanne
¢ der ,unsichtbare" Aromatréger fUr herzhafte Gerichte
¢ ideal fUr Bratkartoffeln und Eintépfe
Zubereitung Art.-Nr. Schnittinmm  GebindegréBe Gewicht je VE

Of 56811 8x8x8 700 g 10,0 kg

Baconscheiben e

Flamm-
kuchen,
klassisch
Knuspriger

» derKlassiker
* Rohpdkelware

¢ gleichbleibende Qualit&t .
. . L Flammkuchen mit
 einheitliche Kalibrierung .
. . Schmand-Topping,

¢ kalkulationssicher )
o . . roten Zwiebeln,

¢ unterschiedliche GebindegroBen )
Lauchzwiebel-

Zubereitung Art.-Nr. GebindegroéBe Gewicht je VE ringen und
Baconwdrfeln.
o m 50601 2x500g 8,0kg
50615 2 x 500 4,0 ki H
° ? | Flammkuchenstreifen %
50618 2x500g 8.0kg L -
50625 5009 4,0kg e geformt

* vorgeschnitten
50651 12x150g 1,8 kg e streufdhig/ IQF (individually Quick-Frozen)

* roh, zurindividuellen Verarbeitung

» gestiftelt

Gelderlander Bauch e
ganze und halbe Seiten

* extra mager

Zubereitung Art.-Nr. Schnittinmm  GebindegroBe Gewicht je VE

@’ 91100 4x4%25 2,5kg 10,0 kg

¢ individuell portionierbar

* optimal fUr Eintépfe

e mit und ohne Schwarte KOC hSChIﬂkeﬂ EE
* mild ger&uchert Uber Buchenholz
. . . . ¢ einheitliches Schnittbild
Zubereitung Art.-Nr. Variante Grammatur Gewicht je VE einneriches sehnifibl
* streufdhig
& 50421 Bauch Premium?  1,5kg*1/2Seife  10.0kg + Vieltglfige Einsatzméglichkeiten
* Kochpdkel
50422 Bauch Premium?  1,3kg* 1/2Seite  25,0kg ochpokeiware
50428 Bauch Premium? 1.3 kg* 1/2 Seite 20,0 kg ﬁ Es sind individuelle Zuschnitte méglich. Bitte kontaktieren Sie uns fir
it Inf fi .
52012 Bauch Premium? 3,1 kg* 1/1Seite 10,0 kg wertere informationen
; ) Zubereitung Art.-Nr. Schnitt in mm GebindegroBe Gewicht je VE
53018 Bauch Premium? 3.1 kg* 1/1 Seite 12,0 kg
A f 91120 Plgttchen: 20x20x 4 2,5k 10,0k
50521 FrUhstUcksbacon?® 1,6 kg* 1/2 Seite 10,0 kg @ ¢ ¢
o ] 91110 Streifen: 4 x 4 x 25 2,5kg 10,0 kg
50528 FrOhstUcksbacon?® 1,6 kg* 1/2 Seite 20,0 kg
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Beef ungewurzt | roh

4 ° Art.-Nr. Produkitname Allergeninfo Deklara- Gewichtje C&C Ver- Gewichtje VE VEje VEje Lagenje
es q U el n e n IC tionsfrei* Stick (ca.) packung (netto) Palette Lage Palette

62100 Angus Burger 125 g - Ve 1259 Ve 6,0 kg 96 8 12

.o
Unser Sor'l'imen'l' fur 62120 Angus Burger 180 g - v 180 g v 6,3kg 96 8 12

(] i (] (X ]

V|e|fq"'|ge Anlqsse 62130 Angus Burger 198 g - v/ 1989 v/ 5,94 kg 96 8 12
62140 Angus Burger 285 g - Ve 285¢g Ve 7.125kg 96 8 12
81440 Hamburger Homestyle - v 198 g - 6,0 kg 104 8 13
60170 Hamburger, klassisch 170 g - v 170 g - 5,0kg 104 8 13
v/ 198 g - 5,0kg 104 8 13
v/ 170 g - 2x2,5kg=50kg 96 8 12

61030 Hamburger, klassisch 198 g -
26080  Wagyu Burger 170 g -

Art.-Nr. Produkiname Allergeninfo Deklara- Gewichtje C&C Ver- Gewichtje VE VEje VEje Lagenje

tionsfrei* Stick (ca.) packung (netto) Palette Lage Palette

65010 Hamburger 45 g Senf Ve 45¢g Ve 5,0kg 96 8 12

65020 Hamburger 55 g Senf Ve 559 Ve 5,0kg 96 8 12

65030 Hamburger 62,5 g Senf v 62,59 Ve 5.0kg 96 8 12

65040 Hamburger80 g Senf Ve 80g Ve 5,0kg 96 8 12

. . . . 65050  Hamburger 100 g Senf v/ 100 g v/ 5,0kg 96 8 12
. 65060 Hamburger 125 g Senf v 1259 Ve 5,0kg 96 8 12
65070 Hamburger 150 g Senf Ve 150 g Ve 5,0kg 926 8 12

65080 Hamburger 180 g Senf v/ 180 g Ve 5,0kg 96 8 12

65090  Hamburger 227 g Senf Ve 2279 Ve 5,0kg 96 8 12

65100 Hamburger 339 g Senf Ve 339 g Ve 4,75 kg 96 8 12

68100  Superburger 100 g Senf v 100 g - 5,0kg 926 8 12

68170 Superburger 170 g Senf v 170 g - 5,0kg 96 8 12

68190 Favourite Burger 150 g - Ve 150 g - 6,0 kg 96 8 12

68200  Favourite Burger 180 g - v 180 g - 6,3 kg 96 8 12

94500  Speedburger Gluten v 110g - 2,97 kg 130 13 10

(Weizen)

SNACKING

* Produkt enthdlt keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe gem. §5 LMZDV
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Chicken
Art.-Nr. Produkiname Allergeninfo Deklara- Gewichtje C&C Ver- Gewicht je VE VEje VEje Lagenje
tionsfrei* Stick (ca.) (netto) Palette Lage Palette
40000  Chicken Nuggets Gluten - 229 12x1kg=12,0kg 48 8 6
40160 (Weizen)
40010 Chicken Nuggets Gluten - 229 12x1kg=12,0kg 48 8 6
Premium (Weizen)
40200  Chicken Nuggets Gluten - 219 12x1kg=12,0kg 48 8 6
Cornflakes (Weizen,
Gerste)
50100 Chicken Nuggets Gluten - 21,89 12x1kg=12,0kg 48 8 6
(halal) (Weizen)
42000  Chicken Fingers Gluten - 52¢g 12x 1,04 kg = 12,48 kg 48 8 6
Crispy (Weizen)
50000 Chicken Wings Gluten v - 10x 1 kg=10,0kg 48 8 6
Buffalo (Weizen),
Sellerie, Soja,
Milch
50010  Chicken Wings Gluten - - 10x 1kg=10,0kg 48 8 6
Classic (Weizen), Soja
24080  Chicken Goujons Gluten - 36¢g 10x 1 kg=10,0 kg 56 8 7
(halal) (Weizen),
Milch
24040  H&hnchenbrust- - - - 10x 1kg=10,0kg 48 8 6
Streifen (halal)
41000 Chicken Burger Gluten - 60 g 12x 1,02 kg = 12,24 kg 48 8 6
Tempura (Weizen)
41010 Chicken Burger Gluten - 959 14x950g=13,3kg 48 8 6
Cornflakes (Weizen,
Gerste)
50050  Chicken Burger Gluten - ca.200g 12x1kg=12,0kg 48 8 6
Cornflakes Royal (Weizen,
Gerste)
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* Produkt enthdlt keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe gem. §5 LMZDV

Alternativen zu Fleisch

Art.-Nr. Produkitname Allergeninfo Deklara- Gewichtje C&C Ver- Gewicht je VE VEje VEje Lagenje
tionsfrei* Stick (ca.) packung (netto) Palette Lage Palette
50140 Veggie Burger Gluten (Weizen), - 1259 3x1kg=3.0kg 143 13 11
Milch
29170 Norwegischer Fisch v/ 100 g 3,0kg 176 16 11
Lachsburger 100 g
29180 Norwegischer Fisch v 150 g 3.0 kg 176 16 11
Lachsburger 150 g
Plant Powered
Art.-Nr. Produkiname Allergeninfo Deklara- Gewichtje C&C Ver- Gewichtje VE VEje VEje Lagenje
tionsfrei* Stick (ca.) packung (netto) Palette Lage Palette
55010 Plant Powered Gluten (Weizen), 509 v 3x1kg=3,0kg 143 13 11
Fingers Milch
55020  Plant Powered Gluten (Weizen), - 959 v 3x9509 117, / 13 %
Cornflakes Burger Milch =285kg
55000  Plant Powered Gluten (Weizen), - 229 v 3x1kg=30kg 143 1 1
Nuggets Milch '
<&
Kleine Verfuhrer
Art.-Nr. Produktname Allergeninfo Deklara- Gewichtje C&C Ver- Gewichtje VE VEje VEje Lagenje
tionsfrei* Stick (ca.) packung (netto) Palette Lage Palette

4350010 Fruhlingsrolle,
vegetarisch

Gluten (Weizen),
Milch, Sellerie

ca. 40 St. = 6,0kg

25000  Mini-FrGhlingsrolle,

vegetarisch

Gluten (Weizen),

Sellerie

6x1,0kg=6,0kg

4410010 Mini-Donut Schoko

Gluten (Weizen,
Hafer), Milch, Soja,
Ei

4x50St. =2,8kg

4410000 Mini-Donut Zucker

Gluten (Weizen,
Hafer), Milch, Soja,
Ei

Vs 150 g
v 209
- 149
- 139

4x50St. =2,6kg

88 8 11
96 8 12
84 12 7
84 12 7

* Produkt enthdlt keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe gem. §5 LMZDV
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Roh- und Kochpokelware | TK

Art.-Nr. Produkiname Gewichtje C&C Ver- Gewicht je VE VEje VEje Lagenje Legende
Packung packung (netto) Palette Lage Palette
91050  Crispy Baconscheiben 50-55 % Ausgargrad 500 g v/ 6x500g=23,0kg 72 9 8
tiefkUhlpflichtige Ware (Lagerung bei mind. -18 °C
91090  Crispy Baconscheiben 60-65 % Ausgargrad 50049 V4 6x500g=3,0kg 72 9 8 e (Lagerung bei mi )
91060  Baconwdrfel 5,0kg V4 5,0kg 80 16 5
kUhlpflichtige Ware (Lagerung bis max. 7 °C
91010 Tapas Aprikosen*in Bacon 600 g v 6x0,6kg=3.6kg 81 9 9 AT (Lagerung bis max. 7C)
91020 Tapas Datteln in Bacon 600 g Ve 6x0,6 kg=3,6kg 81 9 9
Bratpfanne
91030 Tapas Plaumen in Bacon 600 g Ve 6x0,6 kg=3,6kg 81 9 9
91120  Kochschinken Plattchen 2,.5kg v 4x2,5kg=10kg 48 8 6
Mikrowelle
91110  Kochschinken Streifen 2,5kg ve 4x2,5kg=10kg 48 8 6
91100  Flammkuchenstreifen 2,5kg v 4x2,5kg=10kg 48 8 6

Kombid&mpfer

0 Unsere Tapas sind auch fur das Kihlregal in zwei GréoBen erhdltlich — 300 g und 600 g.

Bratplatte/GCrill

Rohpokelware | frisch

Art.-Nr. Produktname Gewichtje C&C Ver- Gewicht je VE VEje VEje Lagenije Fritteuse
Stick packung (netto) Palette Lage Palette
51801  Bauchspeckwurfel 2,.5kg v/ 4x2,5kg=10,0kg 48 8 6 Kontaktgrill
51808 Bauchspeckwuirfel 2,5kg V4 8x2,5kg=20,0kg 36 4 9
51911 Bauchspeckwurfel 750 g V4 12x0,75kg=90kg 54 9 6 Kombi-Schnellgar-System
51921 Bauchspeckwdrfel 750 g Ve 12x0,75kg =9,0kg 54 9 6
55211 Bauchspeckwdrfel 750 g Ve 12x0,75kg=90kg 48 8 6
55218 Bauchspeckwuirfel 750 g Ve 20x0,75kg=150kg 36 4 9
56811 RUckenspeckwurfel 700 g v 10,0 kg 54 9 6
50601  Baconscheiben 2x500¢g Ve 8.0 kg 54 9 6
50615  Baconscheiben 2x500¢g e 4,0kg 90 18 5
50618  Baconscheiben 2x500¢g v/ 8.0kg 36 4 ?
50625 Baconscheiben 500 g v 4,0kg 81 9 9
50651  Baconscheiben 150 g v 1.8 kg 145 29 5
50421  Gelderl&nder Bauch Premium mit Schwarte ca. 1.5kg v 10,0 kg 54 9 6 3 Ausfihrlichere Informationen zu unseren Produkien
50422  Gelderlénder Bauch Premiummit Schwarte 1/2 Seite  ca. 1,3 kg v/ 25,0kg 30 6 5 . finden Sie auf ur\serer Website www.foodworks.com
oder scannen Sie den QR-Code.
50428  Gelderlander Bauch Premium mit Schwarte 1/2 Seite ca. 1,3 kg v 20,0 kg 36 4 9
52012 Gelderladnder Bauch Premium mit Schwarte 1/1 Seite ca. 3,1 kg v 10,0 kg 36 4 9
53018  Gelderl&nder Bauch Premium mit Schwarte 1/1 Seite  ca. 3,1 kg v 12,0 kg 36 4 9
50521  FrUhstUcksbacon ohne Schwarte, roh 1/2 Seite ca. 1,6 kg v/ 10,0 kg 54 9 6
50528  FrUhstUucksbacon ohne Schwarte, roh 1/2 Seite ca. 1,6 kg v 20,0 kg 36 4 9

38 * Allergeninfo: Schwefeldioxid | Alle Produkte auf dieser Seite enthalten keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe gem. §5 LMZDV
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