Stand: 03/2022

Zutaten fir 12 Muffins:
36 Foodworks Crispy Baconscheiben (Art.-Nr. 91050), aufgetaut
12 Eier, GroRRe L
Salz/Pfeffer
1 Bund Schnittlauch, in Ringen

Kalkulationshilfe
fur die Speisekarte:

Wareneinsatz € 0.00

Zur einfachen Berechnung bitte

hier die Preise (in €, netto) bzw.

Aufschlage (in %) eintragen:

zzgl. Gemeinkosten (in %) € 0.00
zzgl. Gewinn (in %) € 0.00
Grundpreis € 0,00

zzgl. Personalkosten (in %) €0.00
Nettopreis € 0,00

22gl. Mwst. (in %) € 0,00
Kalkulatorischer Verkaufspreis (brutto) € 0.00

Zuriicksetzen

Zubereitung:

1. 12 Mulden eines Muffinblechs mit je 3 Baconscheiben Uber Kreuz
auslegen.
Je ein Eiin jede Mulde schlagen, wirzen und backen.
Muffins mit Schnittlauch bestreuen.

Beef, Chicken and More. Unter der Marke ,Foodworks" liefert OSI Convenience
Europe GmbH als Teil der OSI Gruppe ein abwechslungsreiches Sortiment. Von
hochwertiger Rohware bis zu kiichenfertigen Produkten — den Convenience-Grad
bestimmen Sie.

Kontaktieren Sie uns gerne: +49 3221 10513-00 | service@osi.de | www.foodworks.com

Zubereitungsmoglichkeiten™
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FOODWORKS

Kombidampfer
180 °C, 100 %, 20 Min.

Backofen
180 °C, 20 Min.

* Die Zubereitungszeit kann je nach Gerdteleistung variieren.
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