Veganer Cornflakes Burger "ltalian Style”
-

R ——_,

Zutaten fir 1 Burger: f-\

10 g Fenchel, in Streifen
10 g grine Zucchini, in Scheiben Kalkulationshilfe

10 g gelbe Paprika, in Streifen fur die Speisekarte:
7,5 ml Olivendl

1 Foodworks Plant Powered Cornflakes Patty (Arf.-Nr. 55020)
1 Brioche Hamburger Buns
25 g Erbsen-Hummus (s. Grundrezept, RUckseite)
25 g WeiBer Bohnenaufstrich (s. Grundrezept, RUckseite)
15 g Eichblattsalat
35 g Rote Paprika-Coulis (s. Grundrezept, RUckseite)
Wareneinsatz € 0,00

Zur einfachen Berechnung bitte
hier die Preise (in €, netto) bzw.
Aufschldge (in %) eintragen:

zzgl. Gemeinkosten (in %) €0.,00
zzgl. Gewinn (in %) € 0,00

Grundpreis € 0.00
zzgl. Personalkosten (in %) € 0,00

Nettopreis € 0,00
€ 0,00

Kalkulatorischer Verkaufspreis (brutto) € 0,00 "
zuicksezen . Zubereitungsméglichkeiten':

Fritteuse
180 °C, 3,5-4 Min.

zzgl. Mwst. (in %)

Zubereitung:
1. Fenchel, Zucchini und Paprika mit Olivendl in einer Pfanne anbraten.
2. Plant Powered Cornflakes Patty zubereiten.

Kombid&mpfer
180 °C, 100 %, 10-12 Min.

3. Burger Bun waagerecht aufschneiden und mit Olivendl résten.
[ = | Kombi-Schnellgar-System
: XA~ Tempe- Zei'f Lofter Mikro-
Burgeraufbau: ratur (Min.) welle
: 1. 275°C 01:00 60% 90%
2.275°C 00:30 60% 70%

3. 275°C 00:30 60% 0%

Brioche-Bun-Boden, Erbsenhummus, weiBer Bohnenaufstrich, Eichblattsalat,

Plant Powered Cornflakes Burger Patty, gegrillfes GemuUse, rote Paprika-
Coulis, Brioche-Bun-Deckel.

* Die Zubereitungszeit kann je nach Gerdteleistung variieren.

Europe GmbH als Teil der OSI Gruppe ein abwechslungsreiches Sortiment. Von
hochwertiger Rohware bis zu kiichenfertigen Produkten - den Convenience-Grad

FOODWORKS

Kontaktieren Sie uns gerne: +49 3221 10513-00 | service@osi.de | www.foodworks.com
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Veganer Cornflakes Burger "ltalian Style’

Grundrezepte fir 6 Burger:

Erbsen-Hummus
500 g Erbsen, TK
125 ml Wasser
Salz, Pfeffer
25 g Tahina (Fertigprodukt)
5 g Knoblauch, gehackt
100 ml vegane Creme fraiche
5 ml Limettensaft

Wareneinsatz € 0,00
Wareneinsatz 1 Portion € 0,00

Zuriicksetzen

Zubereitung:

1. Erbsenin Salzwasser weich
kochen. AnschlieBend abgieBen
und auskthlen lassen.

2. Erbsen mit restlichen Zutaten
pUrieren und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

WeiBer Bohnenaufstrich

500 g weiBe Bohnen, TK
250 ml Wasser
Salz, Pfeffer
40 g Tahina (Fertigprodukt)
10 ml Limettensaft
15 ml Olivendl
5 g Petersilie, gehackt

Wareneinsatz € 0,00
Wareneinsatz 1 Portion € (0,00

Zurlicksetzen

Zubereitung:

1. Bohnenin Salzwasser weich
kochen. AnschlieBend abgieBen
und auskUhlen lassen.

2. Bohnen mit restlichen Zutaten
pUrieren und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Rote Paprika-Coulis

750 g rote Paprika, in Wirfeln
125 ml Wasser
Salz, Pfeffer

5 g Kreuzkimmel, ganz, gerdstet

5 g KreuzkUmmel, Pulver
50 ml Olivendl

30 g Sambal Oelek (Fertigprodukt)

bestimmen Sie.

Stand: 03/2022

Wareneinsatz € 0,00
Wareneinsatz 1 Portion € 0,00

Zuriicksetzen

Beef, Chicken and More. Unter der Marke ,,Foodworks" liefert OSI Convenience
Europe GmbH als Teil der OSI Gruppe ein abwechslungsreiches Sortiment. Von
hochwertiger Rohware bis zu kiichenfertigen Produkten - den Convenience-Grad

Kontaktieren Sie uns gerne: +49 3221 10513-00 | service@osi.de | www.foodworks.com

FOODWORKS |

Zubereitung:

1. Paprikain Salzwasser weich
kochen. AnschlieBend abgielen
und auskUhlen lassen.

2. Paprika mit restlichen Zutaten
pUrieren und abschmecken.

] Group Company
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