Spezial Burger mit
Blauschimmelkase

Zutaten fur 4 Portionen:

4 StUck Harvest Farms Spezial Burger, 100 g (Art.-Nr. 69520)
4 EL GrUner Senf
4 EL Schmand
8 Blatter Radicchio-Salat
3-4 Stangel frische Basilikumblatter
8 Scheiben Speck
4 Stuck Gourmet-Burgerbroétchen (Ferfigprodukt)
175 g Blauschimmelkdse (z. B. Gorgonzola)

Zubereitung: Zubereitungsmoglichkeiten:
1. FUrdie Sauce 4 EL Grinen Senf mit 4 EL Schmand in einer kleinen Schissel Grill

gut vermengen. W 556 minuten
2. Radicchioblatterin kaltem Wasser spulen, abtropfen lassen und in Streifen .

schneiden. Basilikum waschen und grob hacken. & 5?“:3@%””
3. Die gefrorenen Harvest Farms Spezial Burger Patties aus der Verpackung A nuen

nehmen und unter mehrmaligem Wenden bis zum gewunschten Gargrad @ Bratpfanne

in Ol, 3,5-4 Minuten

braten. Den Speck in einer Pfanne ohne Fett kross braten.
4. Burgerbrotchen I&ngs halbieren und beide Schnittfidchen in einer Grill-

pfanne, einem Toaster oder im Ofen leicht anrésten. (Kerntemperatur von 69 °C)
Burgeraufbau:
Den gerosteten Boden des Hamburgerbrétchens mit 2 EL Sauce bestreichen Dazu passend:
und mit dem Radicchio belegen. Das gebratene Harvest Farms Spezial Burger SUBkartoffel-Pommes oder
Patty darauflegen. Den Blauschimmelkdse und den Speck auf dem warmen Kartoffel-Wedges

Patty verteilen und mit Basilikum bestreuen. Den gerdsteten Deckel des
Brotchens auflegen und schnellstméglich servieren.

S Unter der Marke ,Harvest Farms" liefert die OSI Convenience Europe GmbH, als Teil der Q@ST £

8 OSI-Gruppe, Burger in Gastro-Qualitat fir den Lebensmittel-Einzelhandel. Hochwertige 2NN

g F\ohstoffe und fno@ernste Technolo_g_i.e gepaart mit klassischem Handwerk gewahrleisten UJ A OSKE Group Brand
5 Uberdurchschnittliche Produktqualitdt und herausragenden Geschmack. @ 774
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